UNDO
Orange 2.0

% Vol 10,4
Algures no siléncio do Douro nasce o Grau Baumé. Ac. Total 5,5 g/l
Entre tertdlias e sorrisos partilha-se o conhecimento pH 3,69
da terra e do rio, de aromas e sabores.

SO2 Total 52

E as palavras ddo lugar ao vinho.
Enchem-se os copos,partilha-se o convivio. Agucares Totais 1,5 g/l
As memdrias acontecem.

Regido Douro Portugal
Este vinho acompanha bem familia e amigos!

Produtor Grau Baumé

A Grau Baumé iniciou a sua actividade em 2008. Traduzido no posicionamento de vinhos de autor, o seu objectivo consiste na producdo de vinhos DOC Douro em muito pequena escala,
num padrado de qualidade excepcional. Comprar uvas a diversos viticultores das distintas areas do Douro, de forma a experimentar

e testar a influéncia dos diferentes solos, exposicdes, altitudes e castas, transferindo desta forma as multiplas personalidades que o Douro possui para os

diferentes vinhos, esta é a nossa filosofia. O UNDO Orange 2.0 é o nosso segundo vinho branco de curtimenta.

Da vinha ao Grau Baumé

Uvas Viosinho, Gouveio, Arinto, e Serceal

Vindimas Uvas vindimadas a mao e transportadas em caixas de 25Kg

Vinificagdo As uvas com o engaco foram pisadas antes e durante a fermentacdo seguido de uma ligeira submerssao durante 15 dias apés o final da fermentacao.
Usamos uma prensa manual para prensar as massas das uvas

Estagio Decantac¢do natural numa cuba de inox e engarrafado sem filtros nem estabilza¢des.

Quantidade 600 garrafas

Notas de prova

Cor Laranja vivo

Aroma Ervas,especiarias,mustarda e notas de cravinho.

Boca Rico, fresco com boa acidez e seco com bons taninos num longo final de boca.
Gastronomia Sushi, peixes ricos, carnes brancas, vegetais e queijos.

Temperatura 10°a15°C

GRAU BAUME HH Lda Rua Padre Luis Cabral 588 Porto Portugal www.graubaume.com



